
　春の訪れを告げるイカナゴの漁が２月27日から福良や阿那賀などではじまりまし

た。漁獲されるイカナゴは全長３～７cm。くぎ煮、釜揚等に加工され出荷されます。佐古

水産㈱の専務佐古繁喜さん（阿那賀）は「イカナゴは鮮度が命。獲れたてを素早く工場へ

運び加工します。鮮度がいいものほど色つやがよく、子どもでも食べやすいソフトな食

感を味わえる」と笑顔で話していました。漁は４月中旬まで行われます（３月13日撮影）

南あわじに春を告げる、イカナゴ漁
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