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【季節限定】南あわじの鱧料理 伝統の王道料理からカジュアルメニューまで

８月 淡路島が再び万博会場にやってくる！！

2025淡路島博 淡路島ならではの本物の体験を！

ピーターラビットの世界を再現した庭園が新たに誕生

古き良き童話を、新しく楽しい人形浄瑠璃に「うらしまたろう」上演決定！

昭和の人形浄瑠璃を見る！タイムスリップ写真展

淡路島「灘黒岩水仙郷」が１年間を通した通年営業を始めました

ASAトライアングル周遊デジタルマップを作成しました！

移住定住推進の取り組み～すべての人が、もっともっと活躍するまちへ～

７月７日は「そうめんの日」！？幻の「淡路島手延べそうめん」
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取材等のお問い合わせは、

℡0799-43-5205

へ

総務企画部ふるさと創生課南あわじ市役所

担当：並木・喜田

ご意見・ご要望も
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実
は
、
京
都
で
扱
わ
れ
る
鱧
の
多

く
は
淡
路
島
産
な
ん
で
す
。

京
都
で
は
、
淡
路
島
産
の
鱧
は
最

上
級
品
と
し
て
扱
わ
れ
、
高
級
料

亭
な
ど
で
提
供
さ
れ
ま
す
。

京
都
と
鱧
、
そ
し
て
淡
路
島
の
関

係
は
、
保
冷
手
段
が
発
達
し
て
い

な
か
っ
た
時
代
に
、
鱧
が
持
つ
強

い
生
命
力
に
よ
り
、
夏
の
暑
い
時

期
で
も
、
鮮
度
を
維
持
し
た
ま
ま

京
都
に
届
け
る
事
が
で
き
た
こ
と

に
起
因
し
ま
す
。

今
も
な
お
、
祇
園
祭
に
際
し
て
淡

路
島
か
ら
京
都
へ
鱧
を
運
ぶ
伝
統

行
事
「
は
も
道
中
」
が
続
い
て
お

り
、
淡
路
島
と
京
都
の
鱧
文
化
を

繋
い
で
い
ま
す
。

淡路島の鱧

鱧
の
旬
は
梅
雨
の
時
期
か
ら
７
月

末
頃
ま
で
で
、
京
都
の
祇
園
祭
の

時
期
と
重
な
り
ま
す
。

鱧
は
、
夏
場
の
京
都
の
食
文
化
に

深
く
根
付
い
て
お
り
、
特
に
祇
園

祭
の
時
期
に
は
「
鱧
祭
」
と
も
呼

ば
れ
る
ほ
ど
重
要
視
さ
れ
て
い
ま

す
。

京
都
へ
届
け
る

淡
路
島
の
鱧

鱧
の
旬
は
夏
！

は も

鱧は骨が多く、そのままで

は食べられませんが、京都

で「骨切り」という技術が

発達し、小骨を丁寧に処理

することで食べられるよう

になりました.﻿

京の都が求めた幻の魚

＼べっぴん
は
も
／
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